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Garde 
 

Bon potentiel, sur ses 8 à 12 ans 

 

Le Terroir 
 

Le vignoble du Château Pierrail est situé sur des 
coteaux argilo-ĐĂůĐĂŝƌĞƐ� ďĠŶĠĨŝĐŝĂŶƚ� Ě͛ƵŶĞ� ďĞůůĞ�
exposition Sud-Est.  
 

Clay and limestones slopes with a South-East 
exposure. 

Vinification et élevage 
 

Rendements limités. Vendanges par parcelles à 
maturité optimum. Macération préfermentaire 
à froid (3-5 jours), puis 30 jours macération. 
Elevage de 12 mois en barriques. 
Mise en bouteille au château. 
 

Restricted yields for quality. Each plot harvested 
separately at its best maturity. 12 months in oak 
barrels. Bottled at the Château. 

Dégustation 
 

"Le joli nez puissant et concentré présente des 
notes éƉŝĐĠĞƐ͘� >͛ĂƚƚĂƋƵĞ� ĞŶ� ďŽƵĐŚĞ� ĞƐƚ�
gourmande et joliment concentrée. Elle se révèle 
ensuite très harmonieuse. Un très beau vin."             
                                   VŶŽůŽŐƵĞƐ�ĚĞ�&ƌĂŶĐĞ 
 
"The nose is fruity, gourmand  and offers  a fin 
power. It reveals  notes  of ripe wild blackberry, 
cassis as well as  fine hints of racy minerality and 
spices. The palate is well-balanced and offers 
roundness as well as a fine tension." 
                                 Tasting Les Bordeaux Etoilés 
                                        Vert de Vin Magazine 

Accord Mets & Vins 
 

Accompagne idéalement viandes rouges, 
agneau, côte ĚĞ�ďƈƵĨ�͙�ŐŝďŝĞƌ�;ĐŚĞǀƌĞƵŝůͿ 
Servir à 17-18° 
 

Wine & food pairing : red meat, lamb, prime rib, 
ŐĂŵĞ͙ 

Millésime 
 

x 2018                        Degré : 15% vol 

Cépages 
 

80% Merlot 20% Cabernet Sauvignon 
x 8
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MédaillĞ�Ě͛OR/GOLD 
Vignerons Indépendants 

MédaillĞ�Ě͛OR/GOLD  
Concours Général de PARIS 

 

MédaillĞ�Ě͛OR/GOLD 
Bettane+Desseauve 

 

 

͞This is a full-bodied red with deep 
fruit, coated by chewy tannins.͟ 

                               James Suckling 

15.25+/90-91


